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UNSER HIT: SPAGHETTI - FESTIVAL 
 

Täglich mittags und abends servieren wir Ihnen 

Spaghetti - Karussell ab 2 Personen, für jung und alt ein Plausch 

Spaghetti à discrétion mit 4 verschiedenen Saucen nach Herzenslust 
 

Tous les jours à midi et le soir nous vous servons 

Spaghetti carrousel dès 2 personnes 

Spaghetti à discrétion avec 4 différentes sauces 
 

Pro Person / par personne    

23.00 



Antipasti–Vorspeisen–Entrées 
 

Insalata verde    9.00 

Grüner Salat 

Salade verte 

 

Insalata mista  del Buffet   11.50 

Gemischter Salat vom Buffet 

Salade mêlée du buffet 

 

Bruschetta    14.00 

Toastbrot, Tomatenwürfeli, Basilikum 

Toast, tomates en dés, basilic 

 

Focaccia Klassik    11.00 

Rosmarin, Olivenöl 

romarin, huile d’olive 

 

Focaccia mit Parmesan    14.00 

Rosmarin, Olivenöl, Parmesan 

Romarin, huile d’olive, parmesan 

 

Focaccia ripiena  19.00 

Büffelmozzarella, Tomaten, Parmaschinken, Basilikum, Olivenöl 

Mozzarelle de bufflonne, tomates, jambon de parme, basilic, huile d’olive 

 

Vitello tonnato  27.00 

geschnittener Kalbsbraten, Thunfischsauce, Kapern 

Rôti de veau, sauce de thon, corsaires 

 

Prosciutto di Parma, Melone  24.00 

Parmaschinken, Melonen 

Jambon de parme, melon 

 

Carpaccio  28.00 

Zartes, rohes Rindsfleisch, Olivenöl, Zitronensaft, Parmesansplitter 

Viande de bœuf cru, huile d'olive, jus de citron, parmesan 

 

Caprese . 20.50 

Büffel-Mozzarella, Tomaten, Basilikum 

Mozzarella de bufflonne, tomates, basilic  



Teigwarengerichte /plats de pâtes 
 

  Vorspeise Portion 

Spaghetti Napoletana  14.00 18.00 

Tomatensauce, Basilikum 

sauce tomate, basilic 

 

Spaghetti Bolognese  17.00 22.00 

Rindshackfleischsauce 

sauce bolognaise 

 

Spaghetti Carbonara (ohne Rahm)  18.00 23.00 

Guanciale, Eigelb, Pecorino, schwarzer Pfeffer 

Guanciale, jaune d'œuf, pecorino, poivre noir 

 

Spaghetti aglio, olio, Peperoncino  16.50 21.50 

Knoblauch, Olivenöl, Pfefferschoten (scharf) 

sauce à l'huile d'ail, piment (piquant) 

 

Spaghetti „Venezia mia“  25.00 30.00 

Scampi, Tomaten, Krevetten (scharf) 

scampi, tomates, crevettes (piquant) 

 

Spaghetti frutti di Mare  23.00 28.00 

Meeresfrüchte 

fruits de mer 

 

Spaghetti Jesolo  20.00 25.00 

Cherrytomaten, Ruccola 

Tomates cerises, roquette 

 

Penne all’arrabbiata  17.00 22.00 

Tomaten-Peperoncinisauce (scharf) 

Sauce tomate au piment (piquant) 

 

Fusilli pesto burrata  22.00 27.00 

Pesto, Burrata 

 

Bitte teilen Sie unserem Servicepersonal mit… 
 

…falls Sie GLUTENFREI (Spaghetti/Penne) wünschen,  

… falls Sie unsere Teigwarengerichte OHNE Zwiebeln und Knoblauch wünschen 



  Vorspeise Portion 

 

 

Cesarecce puttanesca (leicht scharf)  18.00 23.00 

Tomatenwürfel, Oliven, Kapern, Petersilie, Peperoncini, 

Sardellen, Oregano 

Tomates en dés, olives, câpres, persil, peperoncini, anchois, origan 

 

 

Cesarecce Gorgonzola  19.00 24.00 

Gorgonzola, Baby-Spinat, geröstete Haselnüsse 

Gorgolzola, Pousses d'épinards, noisettes grillées 

 

 

Ravioli Gigante  26.00 29.00 

Limetten, Chili, Basilikum-Parmesansauce 

Limes, chili, sauce basilic parmesan 

 

 

Rotondi “Jules”  25.00 28.00 

Kalbfleisch-Spinatfüllung, Zucchini, getrocknete Tomaten, Mascarpone 

Farci de viande de veau et épinards, courgettes, tomates séchées, mascarpone 

 

 

Walser Mezza-Luna  21.00 26.00 

Roggenteig, Ricotta, Käse, Gemüse, Pepperonicouli, Roggenbrotwürfel 

Pâte de seigle, ricotta, fromage, légumes, couli de pepperoni, cubes de pain de seigle 

 

 

Triangel “Bastian”  26.00 29.00 

Tomaten-Basilikumfüllung, Büffelmozzarella, Tomaten, Pesto 

Garniture tomate et basilic, mozzarella de bufflonne, tomates, pesto 

 

 

Gnocchi “Damiana”  22.00 27.00 

Kirschtomaten Tricolore, Basilikum, Burrata 

Tomates cerises tricolores, basilic, burrata 

 

 

Bitte teilen Sie unserem Servicepersonal mit… 
 

…falls Sie GLUTENFREI (Spaghetti/Penne) wünschen,  

… falls Sie unsere Teigwarengerichte OHNE Zwiebeln und Knoblauch wünschen 



  Vorspeise Portion 

 

 

Pappardelle “Lorena”  24.00 29.00 

Champignons, Zuchetti, Lachsrahmsauce 

Champignons, courgette, crème de saumon 

 

 

Pappardelle “Jean”  22.00 27.00 

Steinpilze, Speck, Ruccola 

Cèpes, lard, roquette 

 

 

Tofu Toskani (vegan)  23.50 28.50 

Dinkelteig, Tomaten, Basilikumsauce 

Pâte d'épeautre, tomates, sauce basilic 

 

 

Lasagne al forno   23.00 

im Ofen überbacken 

au four 

 

 

Conchiglioni gratinato (25 Min.) 20.00 25.00 

Zucchetti, Ricotta, Baby-Spinat, getrocknete Tomaten, Mozzarella, Pepperonisauce 

Courgette, ricotta, pousses d'épinards, tomates séchées, mozzarella, sauce pepperoni 

 

 

Risotto porcini (20 Min.)  19.00 24.00 

Steinpilze  

cèpes 

 

 

Risotto mit Marktgemüse (20 Min.) 18.00 23.00 

Risotto avec légumes du marché 

 

Bitte teilen Sie unserem Servicepersonal mit… 
 

…falls Sie GLUTENFREI (Spaghetti/Penne) wünschen,  

… falls Sie unsere Teigwarengerichte OHNE Zwiebeln und Knoblauch wünschen. 

 
Zuschlag pro Gedeck Fr. 4.00 

Falls 1 Gericht auf mehrere Teller  

aufgeteilt wird  

Supplément par couvert Fr. 4.00 

Si un plat est réparti sur plusieurs assiettes 

nous demandons  



Weisse Pizza (ohne Tomatensauce) 

Pizza blanche (sans sauce tomate) 

RELAIS BAYARD Rahm, Büffelmozzarella, Champignons, Kalbsschnitzel, Kräuterbutter 28.00 

 Crème, mozzarella de bufflonne, champignons, escalope de veau, café de paris 

MARCO Rahm, Büffelmozzarella, Rindfleischwürfeli, Paprika, Gurken, Ruccola, Origano 28.00 
 Crème, mozzarella de bufflonne, cubes de viande de bœuf, poivrons, concombres, origan 

EMILIA Rahm, Büffelmozzarella, Schinken, Zwiebeln, Thunfisch 25.00 

 Crème, mozzarella de bufflonne, crème, jambon, oignons, thon 

BURRATA Rahm, Burrata, gegrillte Zucchini, getrocknete Tomaten, Kapern, Ruccola, Pinienkerne,  26.00 

Basilikum 
crème, burrata, courgettes grillées, tomates séchées, câpres, roquette, pignons de pin, basilic 

BARI Mozzarella, Salsicca, Fetakäse, Mais, Babyspinat, Origano 24.00 

Mozarella, Salsicca, fromage feta, maïs, pousse d’épinards, origan 

OLBIA Mozzarella, Pesto, Cherrytomate, Büffelmozzarella, Parmaschinken, Basilikum 29.50 
 Mozzarella, pesto, tomate cerise, mozzarella de buflonne, jambon de parme, basilic 

 

Pizza 

MARGHERITA Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikum, Olivenöl 18.00 

 Tomates, mozzarella de bufflonne, basilic. huile d’olive 

PROSCIUTTO Tomaten, Mozzarella, Schinken, Origano 20.00 

 Tomates, mozzarella, jambon, origan 

SANTA LUCIA Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Origano 21.00 

 Tomates, mozzarella, jambon, champignons, origan 

HAWAI Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Origano 21.00 

 Tomates, mozzarella, jambon, ananas, origan 

SALAMI Tomaten, Mozzarella, Salami, Origano 20.00 

 Tomates, mozzarella, salami, origan 

NAPOLI Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oliven 20.00 

 Tomates, mozzarella, câpres, anchois, olives 

ROMANA Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Spargeln, Ei, Parmaschinken, Origano 24.00

 Tomates, mozzarella, anchois, asperges, œuf , jambon de parme, origan 

4. STAGIONI Tomaten, Mozzarella, Schinken, Pilze, Salami, Artischoken, Oliven, Origano 24.00 

 Tomates, mozzarella, jambon, champignons, salami, artichauts, olives, origan 

GORGONZOLA Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Oliven, Origano 22.00 

 Tomates, mozzarella, gorgonzola, olives, origan 

TONNO Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln, Origano 22.00 

 Tomates, mozzarella, thon, oignons, origan 

CALABRESE Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami, Merguez, Origano, Knoblauch 23.00 

 Tomates, mozzarella, salami piquant, merguez, origan, l’ail 

PESCATORE Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch, Origano 26.00 

 Tomates, mozzarella, fruits de mer, ail, origan 



RUCCOLA Tomaten, Mozzarella, Cherrytomaten, Ruccola, Trockenfleisch, Parmesan 29.50 

Tomates, mozzarella, tomates cerises, roquette, viande séchée, parmesan 

QUATTRO  Tomaten, Mozzarella, Parmesan, Ricotta, Gorgonzola 25.00 

FORMAGGIO Tomates, mozzarella, parmesan, ricotta, gorgonzola  

SALMONE Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Lachs, Origano 24.00 

 Tomates, mozzarella, oignons, saumon, origan 

VEGETARIANA Tomaten, Mozzarella, Gemüse, Origano 21.00 

 Tomates, mozzarella, légumes, origan 

SICILIANA Tomaten, Mozzarella, Schinken, Speck, Ei, Origano 23.00 

 Tomates, mozzarella, jambon, lard, œuf, origan 

CALZONE Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken, Ei, Origano 23.00 

 Tomates, mozzarella, champignons, jambon, oeuf, origan 

CALZONE OFFEN Mozzarella, Cherrytomaten, Mascarpone, Baby-Spinat 26.00 

 separat dazu: Gemüsetomatensauce, gebratene Zwiebeln 

 mozzarella, tomates cerises, mascarpone, pousses d'épinards, 

 séparément: sauce tomate aux légumes, oignons frits 

FIORENTINA Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Speck, Spinat, Ei, Origano 24.00 

 Tomates, mozzarella, oignons, lard, épinards, œuf, origan 

PIACERE Tomaten, Mozzarella, Salsicca, Speck, Ei, Origano 25.00 

 Tomates, mozzarella, salsicca, lard, œuf, origan 

SCAMPI Mozzarella, gelbe Peperonisauce, Knoblauch, Peperoncini, Ruccola, Scampi 31.00 

 Mozzarella, sauce pepperoni jaune, ail, pepperoncini, roquette, scampi 

PARMA Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Zwiebeln, Origano, Ruccola, Parmesansplitter 28.00 

 Tomates, mozzarella, jambon de parme, oignons, origan, roquette, parmesan 

MINI-PIZZA alle Fr. 3.00 billiger 

 tout Fr. 3.00 moins 

Glutenfreie Pizza Wählen Sie Ihre Pizza, Ø 22 cm plus 4.00 

Pizza sans gluten Choisissez votre pizza, Ø 22 cm 

Zusatz  pro Pizza, je nach Beilage Fr. 1.50 – 3.00 

Supplément  par pizza, selon accompagnement 

Zusatz  Parmaschinken, Burrata, Büffelmozzarella je 5.00 

Supplément  jambon de parme, burrata, mozzarelle de bufflonne 

 

Alle Pizza zum Mitnehmen! ./. 10% vom Listenpreis 

Toutes les pizza à l’emporter! ./. 10% moins cher 
 

FAMILIENPIZZA / PIZZA FAMILIALE 

Ø 50 cm, 3-4 Pers. 

Tomaten, Mozzarella, Origano / tomates, mozzarella, origan 

34.00 

Plus 

2 Komponenten  41.00 / 3 Komponenten  44.50 / 4 Komponenten  48.00  

5 Komponenten  51.50 / 6 Komponenten  54.00 

NUR ZUM MITNEHMEN / EMPORTER SEULEMENT 



Herkunftserklärung der Fleisch- und Frischwaren 

Provenance de notre viande et de nos produits frais 
 

 

 Rindfleisch Australien, H + NH 

 Viande de boeuf Australie, H + NH 

 Kalbsfleisch Wallis, Schweiz 

 Viande de veau et boeuf Valais, Suisse 

 Geflügelfleisch Thailand, Brasilien 

 Volaille Thaïlande, Brésil 

 Schweinefleisch Schweiz 

 Viande de porc Suisse 

 Lammfleisch Australien, Neuseeland, Schweiz, NH 

 Viande d’agneau Australie, Nouvelle-Zélande, NH 

 Fische und Meeresfrüchte Chile, Norwegen 

 Poissons et fruits de mer Chile, Norgwège 

  Pilze Schweiz, Österreich, Osteuropa 

 Champignons Suisse, Autriche, Europa de l’Est 

Saisongemüse, Salate Wallis, Italien, Spanien 

 Légumes de saison, salades Valais, Italie, Espagne 

 Südgemüse Italien, Spanien 

 Légumes chauds Italie, Espagne 

 Teigwaren Schweiz, Italien 

 Pâtes Suisse, Italie 

 Eier Schweiz, Frankreich 

 Oeufs Suisse, France 

 

 

H 

Kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

Peut avoir été produit(e) avec des stimulateurs de performance hormonaux. 

NH 

Kann mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 

Peut avoir été produit(e) avec des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que les 

antibiotiques. 
 

Allergien – wir beraten Sie gerne 

Auf Anfrage geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne weitere Informationen zu Gerichten, welche 

Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 
 

Allergies – nous somme à l’écoute 

Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets qui 

peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.  
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! Mit gesunden Grüssen, Ihre Küchencrew 

Nous vous souhaitons bon appétit! Saines salutations, la brigade de cuisine 

 


